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Date Marking of Potentially Hazardous, Ready-to-Eat Foods 
 تحديد تاريخ الصلاحية على الأطعمة الجاهزة للأآل التي قد تشكل خطورة على الصحة

 
 
 : يجب تحديد تاريخ الصلاحية على •

 
مثل الأطعمة الباردة التي يتم إعدادها ( في تناولها خطر الأطعمة الجاهزة للأآل، والتي قد يكون •

والتي يتم تجهيزها في مؤسسات بيع الأطعمة ) الخ …باللحم أو البيض أو منتجات الألبان
   ساعة، أو24بالتجزئة، والتي تتطلب الحفظ في الثلاجات لأآثر من 

 
، لاسيما الأطعمة التي تعبأ في وحدات للتصنيع وتنتج مكشوفة   الأطعمة الجاهزة للأآل التي قد يكون هناك خطر من تناولها •

 . ساعة24لوضعها في الثلاجات لأآثر من 
 
بما في ذلك اليوم الذي (يجب أن يكتب على الحاوية التي بها الأطعمة بأن مدة الصلاحية سبعة أيام من تاريخ فتح الحاوية أو إنتاج الطعام  •

 .ع الطعام خلال هذه المدة وإلا وجب التخلص منه، ويجب أن يبا)تنتج أو تفتح فيه
 
 . ساعة بعد الفتح أو التجهيز، يجب التخلص منها24العبوات التي لا تحمل علامة التاريخ، وتبقى في الثلاجات لأآثر من  •
 
ت على الطعام وهو محفوظ في إذا تم تجميد الطعام خلال الأيام السبعة، يجب وضع علامة على الأوعية تشير إلى عدد الأيام التي مر •

 .الثلاجات قبل عملية التجميد
 
عند إخراج الطعام من الفريزر يجب أن يوضح على الأوعية تاريخ الصلاحية وهو سبعة أيام، مطروحاً منها عدد الأيام التي مرت على  •

 .تم فيه إخراج الطعام من الفريزرومرة أخرى، يجب أن يتضمن هذا التاريخ اليوم الذي . الطعام في الثلاجات قبل التجميد
 
 ساعة من ذوبان الثلج من 24إذا لم يتم تحديد التاريخ بالطريقة الصحيحة عند وضع العبوة في الفريزر يجب استخدام الطعام خلال  •

 .عليه
 
ن مع الأطعمة أن يكونوا على ولكن يجب على جميع الموظفين الذين يتعاملو. ليس من الضروري أن يفهم المستهلك نظام تحديد التاريخ •

 .فهم تام بنظام تحديد التاريخ وآيفية استخدامه
 
الأسماك المدخنة التي تباع بالتجزئة يجب أن تخضع هي الأخرى لنظام التواريخ ووضع العلامات ومتطلبات درجة الحرارة  •

 . المدخنة ووضع علامة التاريخ عليها من قانون ويسكونسن الإداري بشأن بيع الأسماك22.70المنصوص عليها في المادة 
 
 :حالات الاستثناء من وضع التواريخ •

 الأجبان الصلبة طويلة العمر، مثل الشيدر أو الكولبي أو الجبن السويسري، والأجبان نصف الطرية، و •
 

لبة الأصلية حول الجزء المتبقي، القطع الصحيحة، غير المقطعة إلى شرائح، من المنتجات المعلبة والمجففة، مع الحفاظ على الع •
 . المحفوظة في علب سليولوزية) السجق(مثل البولونيا والسلامي،  أو الأنواع الأخرى من النقانق 

 


